
SEVILLE ORANGE
Vino de naranja

Para este vino se utiliza el sistema de soleras y criaderas en botas de
roble americano.

Es de color ámbar oscuro, con aromas que recuerdan a la naranja
amarga y de sabor dulce.

Recomendaciones:

Se recomienda servir entre 10º y 14º
Grado alcohólico: 15% vol.

Maridaje:

Perfecto como aperitivo o vino de postre.

BODEGAS SALADO

En 1810, Ramón Salado fundaría estas bodegas que tras cinco
generaciones presiden Rafael y Santiago Salado. Orgullosos de este

palmarés pasado, seguimos trabajando con el mismo cariño y cercanía
a nuestra tierra. Doscientos años de homenaje continuo a la cultura del

vino y al Aljarafe sevillano. Desde sus orígenes, los viñedos se
encuentran situados en el Aljarafe sevillano, cepas con variedades de
uvas Pedro Jiménez y Garría Fina. Tierras albarizas en los términos de

Huévar del Aljarafe y Carrión de los Céspedes, repartidos por las fincas
La Serrana, Los Clérigos y Las Yeguas. Entre sus grandes producciones

se encuentra el Mosto, popular en toda la provincia. 
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